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 انمطتخهص

اخرثاساخ ؿؼ ؼ٤ِة ػَٔ تؼل اُخقائـ اُل٤ض٣ائ٤ح ٝاُرش٤ًة ا٤ٔ٤ٌُائ٢، ُٝٔؼشكح ٝذؽذ٣ذ ذٜذف ٛزٙ اُذساعح 

ٝهذ . 1/2/2017 ا٢ُ 1/8/2016ٖٓ ٓشاًض ذع٤ٔغ اُؽ٤ِة تٔذ٣٘ح هشاتِظ ك٢ اُلرشج ٖٓ  ُؼ٤٘اخ ذْ ذع٤ٔؼٜا الاتواس 

الأط ا٤ُٜذسٝظ٢٘٤، اُؽٔٞمح، اٌُصاكح، أُٞاد اُقِثح ا٤ٌُِح، أُٞاد ، دسظح اُؽشاسج اخ ٓرٞعوأٝمؽد اُ٘رائط إ ه٤ْ 

4.06ّ±13 خٝاُلاًرٞص ًإ اُقِثح اُلاد٤٘ٛح، اُذٖٛ، اُثشٝذ٤ٖ، الأٓلاغ أُؼذ٤ٗح
ە

 ،6.59±0.08 ،0.16±0.03 % ،

1.025±0 ،10.96±0.51% ،7.37±0.22%  ،3.58±0.44% ،2.74±0.06% ،0.70±0.02% ٝ3.89±0.12 %

. ػ٠ِ اُرٞا٢ُ

0.01ّ±0.460-أظٜشخ اُ٘رائط إٔ ٓرٞعو ٗوطح اُرعٔذ ٝٗغثح أُاء أُناف تِـد ًٔا 
ە

 ،11.51±2.57 %

ٝت٤٘د اُ٘رائط إٔ ظ٤ٔغ ػ٤٘اخ اُؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ أػطد ٗرائط عاُثح لاخرثاس اُرخصش تاٌُؽٍٞ ٝاُرعثٖ .ػ٠ِ اُرٞا٢ُ

ك٢ دسظح اُؽشاسج، % 5ٗرائط اُرؽ٤َِ الإؼقائ٢ إ٠ُ ٝظٞد كشٝم ٓؼ٣ٞ٘ح ػ٘ذ ٓغرٟٞ اؼرٔا٤ُح  ًٔا أؽاسخ .تاُـ٤ِإ

 .ٝأُاء أُناف ُِؽ٤ِة

 

  ٤ُث٤ا ، ٓذ٣٘ح هشاتِظ، الاتواس ؿؼ ؼ٤ِة، ُخقائـ اُل٤ض٣ائ٤ح، اُرش٤ًة ا٤ٔ٤ٌُائ٢ ؼ٤ِة الاتواس، ا: انكهماث انمفتاحٍت

 

 

انمقذمت 

ٓ٘ز إٔ ٗؾأ الإٗغإ ٝٛٞ ٜٓرْ تـزائـٚ ٝاُؽقٍٞ ػ٤ِٚ لإؽثاع ؼاظاذٚ ٝلإدآح ؼ٤اذٚ، ٝٓ٘ز اُوـذّ ٣ؾٌَ اُؽ٤ِة      

٣ؼرثش ؿـذاء ٓرٌآَ ٣ؽر١ٞ ػ٢ِ ٓؼظْ اُؼ٘افش اُـزائ٤ـح اُلاصٓح ُ٘ٔٞ الإٗغإ ك٢  ؿذاء أعاع٤اً ُٔؼظْ ؽؼٞب اُؼاُْ، إر

ًاُؽ٤ِة اُغائَ أُثغرش ٝأُؼوْ ٝالأُثإ أُرخٔشج ) ٣ؼرثش اُؽ٤ِة ٓادج خاّ ُِؼذ٣ذ ٖٓ أُ٘رعاخ اُِث٤٘ح .ظ٤ٔغ أهٞاس ؼ٤اذٚ

ٝذؼرٔذ ٗٞػ٤ح أُ٘رعاخ أُق٘ؼح ٓ٘ٚ ػ٠ِ ٗٞػ٤رٚ ٖٓ ؼ٤س اُرـش٤ًة ا٤ٔ٤ٌُائ٢ ٝاُقلاخ اُل٤ض٣ائ٤ـح  (ٝاُضتذ
(1)

 ٣ٝؼرثش 

اُؽ٤ِة اُخـاّ اُع٤ذ اُز١ ٣رٔرـغ تطؼْ ؼِٞ خل٤ق ٝسائؽح هث٤ؼ٤ـح 
(2)

 ؼ٤س إٔ اُرش٤ًة ا٤ٔ٤ٌُائ٢ ٝاُقلاخ اُل٤ض٣ائ٤ح 

دٝس ًث٤ش ك٢ ذؽذ٣ذ ٗٞػ٤ح أُ٘رعاخ أُق٘ؼح ُٜٓ٘ٚا ُِؽ٤ِة اُخاّ 
(3)

 .  

ذ٘رط اُؽ٤ِة ؼ٤ٞاٗاخ شذ٤٣ٚ ػذ٣ذج ٜٓ٘ا الأتواس، ٝأُاػض، ٝالأؿ٘اّ، ٝالإتَ إلا إٔ الأتواس ذؼرثش أُقذس اُشئ٤غ٢      

ُزُي ذؽذد اُرؾش٣ؼاخ اُوا٤ٗٞٗح اُؽ٤ِة أُغٔٞغ ترذاُٝٚ ٝذق٤٘ؼٚ، ٝذنغ اُذٍٝ أُٞافلاخ . ُلإٗراض اُؼا٢ُٔ ُِؽ٤ِة

٣ؼذ اُؽ٤ِة عائلاً ؼ٣ٞ٤اً ٓؼوذاً ٣ؽر١ٞ ػ٠ِ اُؼ٘افش اُـزائ٤ح أُرٌآِح ٖٓ أُاء ٝاُثشٝذ٤٘اخ  ٝ.اُو٤اع٤ح اُخافح تٚ

ؼ٤ٞإ ٥خش ٝاٌُشت٤ٛٞذساخ ٝاُذٕٛٞ كنلاً ػٖ أُؼادٕ ٝاُل٤را٤ٓ٘اخ ٝاُر٢ ذخرِق ك٢ ٗغثٜا ٖٓ
(4)

إٕ ظ٤ٔغ ٛزٙ  . 

أٌُٞٗاخ ُٜا أ٤ٔٛرٜا اُخافح تاُ٘غثح ُِؽ٤ِة، كأُاء ٣ؼذ ٖٓ أٌُٞٗاخ اُطث٤ؼ٤ح ُِؽ٤ِة إر ٣ؼط٢ أُٞافلاخ اُطث٤ؼ٤ح 

ُِؽ٤ِة ٝأُؽاكظح ػ٠ِ اُرٞاصٕ أُٞظٞد ت٤ٖ ٌٓٞٗاذٚ كنلاً ػٖ ًٞٗٚ ٝعطاً لإراتح اٌُص٤ش ٖٓ ٌٓٞٗاخ اُؽ٤ِة ٝٝعطاً 

ُ٘ؾاهاخ اٌُص٤ش ٖٓ الأؼ٤اء أُٜعش٣ح، ك٢ ؼ٤ٖ إٔ اُذٕٛٞ ٝاُر٢ ذرٌٕٞ ٖٓ اُع٤ِغش٣ذاخ اُصلاش٤ح ذؾٌَ اُ٘غثح الأًثش، 

ٝاُثو٤ح ٢ٛ ظ٤ِغش٣ذاخ ش٘ائ٤ح ٝأؼاد٣ح كنلاً ػٖ اُلٞعلُٞث٤ذاخ ٝالأؼٔاك اُذ٤٘ٛح اُؽشج ٝذؼذ ظ٤ٔؼٜا ٖٓ أٌُٞٗاخ 

 الأعاع٤ح اُر٢ ذؼط٢ ُِؽ٤ِة ٝٓ٘رعاذٚ اٌُٜ٘ح ٝإُِٞ أُشؿٞب
(1)

إٕ اُثشٝذ٤٘اخ أٌُٞٗح ٖٓ اٌُشتٕٞ ٝا٤ُٜذسٝظ٤ٖ .

ٝالأًٝغع٤ٖ ٝاُلغلٞس ٝتؼل أُؼادٕ الأخشٟ أُرٔصِح تالأؼٔاك الأ٤٘٤ٓح ٝاسذثاهاذٜا ٖٓ أُٞاد اُؼن٣ٞح أُؼوذج 

الأ٤٘٤ٓح الأعاع٤ح  اُرش٤ًة ُٜا أ٤ٔٛح ؿزائ٤ح ًث٤شج ُٔخرِق الأظغاّ اُؽ٤ح، إر ٣رلن اُؼِٔاء ػ٠ِ ٝظٞد اُؼذ٣ذ ٖٓ الاؼٔاك

ُرـز٣ح الإٗغإ ٝاُر٢ ذْ اُؽقٍٞ ػ٤ِٜا ػٖ هش٣ن أُقادس اُـزائ٤ح ٝاُر٢ ذٞصع إ٠ُ ٓخرِق أػناء اُعغْ ٝؼغة 

ًـْ ٖٓ ٝصٕ /ؿْ (0.8)ؿْ، أ١ تٔؼذٍ (45)ا٤ٌُٔاخ ٝاُ٘ٞػ٤اخ أُطِٞتح ٝذوذس ؼاظح اُعغْ ٖٓ أُٞاد اُثشٝذ٤٘٤ح تؽذٝد 

%( 17.8)ٖٓ ٓعٔٞع اُثشٝذ٤٘اخ ٝذؾٌَ اُثو٤ح ؼٞا٢ُ  (%82.2)اُعغْ، ٝذؾَٔ ٛزٙ اُثشٝذ٤٘اخ اٌُاص٣٘اخ ٝاُر٢ ذؾٌَ 

ٝاُر٢ ذٔصَ تشٝذ٤٘اخ اُؾشػ، إر ذٌٖٔ أ٤ٔٛح اُثشٝذ٤٘اخ تقٞسج ػآح ك٢ ذق٤٘غ اُعثٖ ٝاُِثٖ اُؽآل ٝاُضتاد١ ٝك٢ 

ذؽن٤ش الأٝعاه اُضساػ٤ح لأٗٞاع ٖٓ اُثٌرش٣ا ٝذغرخذّ أ٣ناً ك٢ ف٘اػح اُوؾطح
(5)

 . 
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 أٓا اُلاًرٞص ك٢ٜ أُادج الأعاع٤ح ٝاُر٢ ٣ٌٖٔ ذعضئرٜا إ٠ُ ٓقادسٛا الأ٤ُٝح اُعًِٞٞص ٝاُعالاًرٞص ك٢ اُذّ، ٝهذ 

تأٜٗا ٓادج عٌش٣ح ُٜٝا اعرؼٔالاخ ػذ٣ذج ٝلاع٤ٔا ك٢ أُعالاخ اُـزائ٤ح ٝاُذٝائ٤ح ٝك٢  (1780)ػشكد ٛزٙ أُادج ػاّ 

ف٘اػح ؼ٤ِة الأهلاٍ ٝذؽن٤ش ؼآل اُلاًر٤ي ًٝزُي ذؼذ ًٔـز١ ُِذٓاؽ ٝأُؽاكظح ػ٠ِ اُعٜاص اُؼقث٢ أُشًض١ 

ُقـاس اُصذ٤٣اخ، ًٔا إٔ ُٜا دٝساً ك٢ أُغاػذج ػ٠ِ آرقاؿ اٌُاُغ٤ّٞ ٖٓ اُـزاء
(6)

 .  

تؼل اُخقائـ اُل٤ض٣ائ٤ح ُؽ٤ِة الأتواسٝاُر٢ ؽِٔد دسظح اُؽشاسج اُرؼشف ػ٠ِ اُذساعح ٛٞ ٛزٙ اُٜذف ٖٓ 

اُرش٤ًة ا٤ٔ٤ٌُائ٢ ٝاُز١ ٣ؾَٔ ٗغثح اُذٖٛ ،اُثشٝذ٤ٖ ،اُلاًرٞص ٝالأٓلاغ أُؼذ٤ٗح،أُٞاد ا٠ُ ظاٗة ٝالأط ا٤ُٜذسٝظ٢٘٤ ،

اُقِثح اُلاد٤٘ٛح، أُٞاد اُقِثح ا٤ٌُِح،اُؽٔٞمح ٝاٌُصاكح اُ٘ٞػ٤ح، ٝاخرثاساخ ؿؼ اُؽ٤ِة تأُاء ٝاُر٢ ؽِٔد ٗوطح 

. اُرعٔذ ٝ أُاء أُناف

 

 انمىاد وغرق انبحث

 ُعٔغ ػ٤٘اخ ًث٤شج اٍٗراظ٤ح الاذع٤ٔغ اُؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ تٔذ٣٘ح هشاتِظ راخ ٍٓشاًض  ػذد خٔغح ذْ اخر٤اس 

ٓشًض اُؽ٤ٔذ٣ح ُرع٤ٔغ اُؽ٤ِة، ٓشًض اُرش٢ً ُرع٤ٔغ اُؽ٤ِة، ٓشًض اُوشٙ ت٢ُِٞ ُرع٤ٔغ أؽرِٔد ػ٠ِ . ؼ٤ِة الاتواس ٜٓ٘ا

 ػ٤٘ح ٖٓ خضاٗاخ ذع٤ٔغ اُؽ٤ِة 75 عؽةذْ. اُؽ٤ِة، ٓشًض اُؾو ُرع٤ٔغ اُؽ٤ِة، ٝٓشًض ٝاد١ اُشت٤غ ُرع٤ٔغ اُؽ٤ِة

 َٓ ، شْ ٗوِد ك٢ ؼاكظح ذؽر١ٞ ػ٠ِ شِط ٓعشٝػ 500مؼد اُؼ٤٘اخ ك٢ صظاظاخ ٓؼٔوح عؼحٝتٔشاًض ذع٤ٔغ اُؽ٤ِة، ٝ

 .إ٠ُ أُخرثش ك٢ ٓذج ُْ ذرعاٝص عاػح ٝٗقق

 

: درجت انحرارة- 1

ٓؼوْ ذشٓٞٓرش تأعرخذاّ ٝرُي ٓثاؽشج ك٠ ًَ ػ٤٘ح ذْ ذع٤ٔؼٜا ذْ ه٤اط دسظح ؼشاسج اُؽ٤ِة  
(7)

 . 

: الأش انهٍذروجٍىً- 2

 ف٘غ أُٔا٢ٗ، ٝذْ Schottذْ ه٤اط الأط ا٤ُٜذسٝظ٢٘٤ ػٖ هش٣ن اعرخذاّ ظٜاص ه٤اط الأط ا٤ُٜذسٝظ٢٘٤ ٗٞع  

. PH4ٝ PH7ٓؼا٣شج اُعٜاص تاعرخذاّ ٓؽ٤ُِٖٞ ٓ٘ظ٤ٖ٘ٔ

: تقذٌر وطبت انحمىظت- 3

 0.1)هذسخ ٗغثح اُؽٔٞمح ػ٠ِ أعاط ؼآل اُلاًر٤ي ػٖ هش٣ن أُؼا٣شج تٞاعطح ٤ٛذسًٝغ٤ذ اُقٞد٣ّٞ  

، شْ ؼغاب ٗغثح اُؽٔٞمح%0.5ٝتاعرخذاّ د٤َُ ك٤ٍ٘ٞ ك٤را٤ُٖ هٞذٚ  (ػ٤اس١
(8)

 . 

: اختبار انتخثر بانكحىل- 4

 َٓ ػ٤٘ح اُؽ٤ِة ك٢ أٗثٞتح اخرثاس 2إ٠ُ % 68 َٓ ٖٓ ًؽٍٞ إ٣راٍٗٞ 2ذْ إظشاء اخرثاس اُرخصش تاٌُؽٍٞ تئماكح  

 . (9)ٝٓلاؼظح ؼذٝز اُرخصش

: اختبار انتجبه بانغهٍان- 5

 َٓ ٖٓ اُؼ٤٘ح أُرعاٗغح 5ذْ إظشاء اخرثاس اُرعثٖ تاُـ٤ِإ ُؼ٤٘اخ اُؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ػٖ هش٣ن عؽة  

 دهائن، شْ ٓلاؼظح ٝظٞد ذشعثاخ ػ٠ِ ظذاس الأٗثٞتح ٖٓ 5ٝٝمؼد ك٢ أٗثٞتح اخرثاس شْ ٝمؼد ك٢ ؼٔاّ ٓائ٢ ٣ـ٢ِ ُٔذج 

ػذٓٚ 
(9)

. 

ذوذ٣ش ٗغثح اُذٖٛ، اُثشٝذ٤ٖ، اُلاًرٞص،  أُٞاد اُقِثح اُلاد٤٘ٛح ، الأٓلاغ أُؼذ٤ٗح، ٗوطح اُرعٔذ، ٝأُاء أُناف - 6

اُثِـاس٣ح ، ٝذْ ؼغاب أُٞاد اُقِثح ا٤ٌُِح تطش٣وح   (Milkotronic) ف٘غ ك٢ ؽشًح LactoscanMccتٞاعطح ظٜاص 

. ؼغات٤ح

 

: انتحهٍم الإحصائً

ذْ ذؽ٤َِ اُث٤اٗاخ ٝكن ٗظاّ اُرعاسب اُؼا٤ُٔح تاعرخذاّ اُرق٤ْٔ اُؼؾٞائ٢ اٌُآَ، ًٔا أٝسدٙ 
(10)

، ٝاخر٤شخ 

 SASٝذْ اعرخذاّ تشٗآط % 5أُرٞعطاخ تاخرثاس دٌٖٗ أُرؼذد أُذٟ ػٖ ٓغرٟٞ اؼرٔا٤ُح 
(11)

 تاعرخذاّ اُؽاعٞب 

. لإظشاء اُرؽ٤َِ الإؼقائ٢ ُِث٤اٗاخ

 

انىتائج وانمىاقشت 

: انخصائص انفٍسٌائٍتنهحهٍب انبقري انخاو

درجت انحرارة 

إٔ ٓرٞعو دسظح ؼشاسج اُؽ٤ِة ٖٓ ٓشًض اُؽ٤ٔذ٣ح، اُرش٢ً، اُوشٙ ت٢ُِٞ، اُؾو  (1)ذؾ٤ش اُ٘رائط ك٢ ظذٍٝ   

ّ ػ٠ِ 4.26º ، ّ11.76±3.53º ، ّ13.51±4.53º ، ّ12.23±3.04ºٝ ّ15.04±4.66º±12.45ٝٝاد١ اُشت٤غ ًإ 

٣ؼٞد ٛزا الاسذلاع ك٢ دسظح ؼشاسج اُؽ٤ِة إ٠ُ مؼق ًلاءج اُرثش٣ذ، ٝػذّ ذطث٤ن اُطشم أُص٠ِ ك٢ اُرثش٣ذ، ٝإٔ . اُرٞا٢ُ

٣ؼرثش ؿ٤ش ٓطاتن ُذسظح ؼشاسج اُؽ٤ِة أُؽذدج ك٢ أُٞافلح ا٤ُِث٤ح اُو٤اع٤ح (13ºّ)أُرٞعو اُؼاّ 
(12)

 اُخافح تاُؽ٤ِة 

ٗرائط ٛزٙ اُذساعح أهَ ٖٓ .ّ 10ºاُخاّ ٝاُر٢ ذ٘ـ إ٠ُ مشٝسج ذثش٣ذ اُؽ٤ِة اُخاّ ٓثاؽشج تؼذ اُؽِة إ٠ُ أهَ ٖٓ 

ٗرائط
(13)

 .1.22ºّ±22.83 تأش٣ٞ٤ثاؼ٤س ًاٗد دسظح ؼشاسج اُؽ٤ِة 
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 الابقار مه مراكس تجمٍع انحهٍب دراضت بعط انخصائص انفٍسٌائٍت، انتركٍب انكٍمٍائً وغش حهٍب

 بمذٌىت غرابهص نٍبٍا 

 
: الأش انهٍذروجٍىً

إٔ ٓرٞعو الاط ا٤ُٜذسٝظ٢٘٤ ُِؽ٤ِة اُثوش١ ٖٓ ٓشًض اُؽ٤ٔذ٣ح ًإ  (1)أظٜشخ اُ٘رائط ك٢ اُعذٍٝ  

، ت٤٘ٔا ك٢ ٓشًض اُؾو 0.07±6.57، أٓا ٓشًض اُوشٙ ت٢ُِٞ كغعَ 0.09±6.62، ٝك٢ ٓشًض اُرش٢ً ًإ 6.61±0.09

. 0.05±6.56، ك٢ ؼ٤ٖ ًإ ك٢ ٓشًض ٝاد١ اُشت٤غ ُرع٤ٔغ اُؽ٤ِة 6.63±0.11

 

 متىضػ بعط انخصائص انفسٌائٍت وانتركٍب انكٍمٍائً نهحهٍب انبقري انخاو مه مراكس تجمٍع انحهٍب بمذوٍت 1جذول 

. غرابهص

 

 

 P <0.05الاٗؽشاف أُؼ٤اس١ اُر٢ ذؽَٔ ؼشٝكا ٓخرِلح ػ٠ِ اُؼٔٞد ٓخرِلح ٓؼ٣ٞ٘ا ػ٘ذ ±ٓرٞعطاخ اُو٤ْ

 = SNFأُٞاد اُقِثح ااُلاد٤٘ٛح

 =Tsأُٞاد اُقِثح ا٤ٌُِح 

 

، ٗرائط ٛزٙ 6.80 إ٠ُ 6.60 ه٤ْ الأط ا٤ُٜذسٝظ٢٘٤ ُِؽ٤ِة ًاٗد ك٢ أُؼذٍ اُطث٤ؼ٢ ُِؽ٤ِة ٝاُز١ ٣رشاٝغ ت٤ٖ 

. 6.66 تعٜٔٞس٣ح ٓقش اُؼشت٤ح ٝاُز١ ًإ (14)اُذساعح ذرلن ٓغ ٗرائط 

. اُ٘ش٤ًة ا٤ٔ٤ٌُائ٢ ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ

 

: انحمىظت

ٓرٞعو ٗغثح اُؽٔٞمح ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ٖٓ ٓشاًض اُؽ٤ٔذ٣ح ٝاُرش٢ً، اُوشٙ ت٢ُِٞ، اُؾو ٝٝاد١ اُشت٤غ ًإ  

 354، ٛزا أُرٞعو ٣ؼرثش مٖٔ ؼذٝد أُٞافلح ا٤ُِث٤ح ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ سهْ %0.16±0.01%
(12)

 ، اُ٘رائط اُر٢ ذْ 

اُرٞفَ إ٤ُٜا ك٢ ٛزٙ اُذساعح أػ٠ِ ٖٓ ٗرائط
(15)

ًزُي ٗرائط ٛزٙ % 14 ك٢ دُٝح ت٘علاد٣ؼ، ؼ٤س ًاٗد ٗغثح اُؽٔٞمح 

اُذساعح ذرلن ٓغ ٗرائط
(16)

  

 

انكثافت 

 ٝٛزا أُرٞعو 0±1.025ذث٤ٖ إٔ ٓرٞعو اٌُصاكح ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ُع٤ٔغ أُشاًض ًإ  (1) اُ٘رائط ك٢ ظذٍٝ 

-1.028 ٗقد ػ٤ِٚ أُٞافلح ا٤ُِث٤ح اُو٤اع٤ح ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ٝاُر٢ ذ٘ـ ػ٠ِ إٔ ذٌٕٞ اٌُصاكح ٓا ت٤ٖ ٓا أهَ ّ

 ٛزا الاٗخلاك هذ ٣شظغ إ٠ُ إماكح أُاء ُِؽ٤ِة، تالإماكح ا٢ُ هش٣وح ٝٗٞػ٤ح ذـز٣ح الاتواس اُؽِٞب ، ٗرائط ٛزٙ 1.036

اُذساعح أهَ تو٤َِ ٖٓ ٗرائط
(17)

 تذُٝح اُثاًغرإ ٝاُر٢ ٝأمؽد إٔ ًصاكح اُؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ٖٓ ٓشاًض ذع٤ٔغ اُؽ٤ِة 

، ًزُي ٗرائط ٛزٙ اُذساعح أهَ ٖٓ ٗرائط دساعح أظش٣د تذُٝح ذش٤ًا هاّ تٜا1.026ًاٗد
(18)

 ٝاُز١ رًش إٔ ٓرٞعو اٌُصاكح 

. 1.027ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ًاٗد 

إٔ ٓرٞعو أُٞاد اُقِثح ا٤ٌُِح ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ٖٓ ٓشًض اُؽ٤ٔذ٣ح، اُرش٢ً،  (1) ذؾ٤ش اُ٘رائط ك٢ اُعذٍٝ 

، %0.39±11.17، %0.63±10.85، %0.52±10.82، %0.54±10.97اُوشٙ ت٢ُِٞ اُؾو ٝٝاد١ اُشت٤غ ًإ 

ا ٗقد ػ٤ِٚ ّ، ٣ٝؼرثش ٛزا أُرٞعو هش٣ة ّ%0.5±10.96ػ٠ِ اُرٞا٢ُ ٝتٔرٞعو ػاّ ٝهذسٙ  10.97±0.48%

 354أُٞافلح اُو٤اع٤ح ا٤ُِث٤ح 
(12)

ٗرائط ٛزٙ اُذساعح هش٣ثح ٖٓ ٗرائطٝ، 11%ٛٞ ٝ 
(19)

 تذُٝح ٤ُث٤ا ؼ٤س ًإ ٓرٞعو أُٞاد 

%. 10.86اُقِثح ا٤ٌُِح ُِؽ٤ِة اُثوش١ 

، ٛزا أُرٞعو %0.22±7.37أٝمؽد إٔ ٓرٞعو أُٞاد اُقِثح اُلاد٤٘ٛح ُِؽ٤ِة ًاٗد  (1) اُ٘رائط ك٢ ظذٍٝ 

 ذْ رًشٙ ك٢ أُٞافلح ا٤ُِث٤ح اُو٤اع٤ح ُِؽ٤ِة اُخاّ، ؼ٤س ٗقد أُٞافلح ػ٠ِ إٔ لا ٣وَ ٗغثح أُٞاد اُقِثح ٓاأهَ تو٤َِ ّ

، ٛزا الاٗخلاك اُثغ٤و هذ ٣شظغ إ٠ُ ٗٞػ٤ح الأػلاف اُر٢ ذرـزٟ ػ٤ِٜا الأتواس ٝاُرش٤ًة ا٤ٔ٤ٌُائ٢ %8اُلاد٤٘ٛح ػٖ 
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 ، كمال عىض عبذانرازق عهى رمعان حطىن

 

ُلأػلاف ، تالإماكح إ٠ُ هش٣وح اُرـز٣ح اُخافح تالأتواس، ٗرائط ٛزٙ اُذساعح أهَ ٖٓ ٗرائط دساعح أظش٣د ك٢ دُٝح اُؼشام 

هاّ تٜا
(20)

%. 8.51 ؼ٤س ٝظذٝا إٔ ٗغثح أُٞاد اُقِثح اُلاد٤٘ٛٚ ًاٗد 

ت٤٘د إٔ ٓرٞعو ٗغثح اُذٖٛ ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ًإ ك٢ ٓشًض اُؽ٤ٔذ٣ح، اُرش٢ً، اُوشت٢ُِٞ، اُؾو  (1)اُ٘رائط ك٢ ظذٍٝ 

ػ٠ِ اُرٞا٢ُ % 0.48±3.55، ٝ%0.47±3.73، %0.33±3.56، %0.47±3.48، %0.48±3.59ٝدإ اُشت٤غ ًإ 

%. 0.44±3.58ٝتِؾ أُرٞعو اُؼاّ 

 ٣ؼرثش ٓرٞعو ٗغثح اُذٖٛ ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ك٢ ٛزٙ اُذساعح ٓطاتوح ُِؽذٝد أُٞافلح اُو٤اع٤ح ا٤ُِث٤ح ُِؽ٤ِة 

ٓغ ٓا رًشٙاُثوش١ اُخاّ، ٗرائط ٛزٙ اُذساعح ذرلن 
(19)

 ك٢ ٤ُث٤ا ػ٘ذ دساعرْٜ اُعٞدج ا٤ٔ٤ٌُائ٤ح ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ؼ٤س 

إ٣شإ ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّب، أ٣ناً ٗرائط ٛزٙ اُذساعح ذرلن ٓغ ٗرائط دساعح %3.6ًاٗد ٗغثح اُذٖٛ 
(21)

 ٝتِـد ٗغثح اُذٖٛ 

3.30 .%

أٝمؽد إٔ ٗغثح اُثشٝذ٤ٖ ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ٖٓ ٓشًض اُؽ٤ٔذ٣ح  (1) اُ٘رائط أُث٤٘ح ك٢ ظذٍٝ 

، أٓا ك٢ ٓشًض اُوشٙ ت٢ُِٞ ُرع٤ٔغ اُؽ٤ِة %0.47±2.72 ٝك٢ ٓشًض اُرش٢ً ُرع٤ٔغ اُؽ٤ِة 2.74±0.04

ػ٠ِ اُرٞا٢ُ، % 0.06±2.77ٝ% 0.06±2.76، ت٤٘ٔا ًاٗد ك٢ ٓشًض١ اُؾو ٝٝاد١ اُشت٤غ 2.71±0.15%

٣لاؼع ٖٓ خلاٍ اُ٘رائط اٗخلاك ٗغثح اُثشٝذ٤ٖ ُؽ٤ِة ك٢ ظ٤ٔغ ٓشاًض ذع٤ٔغ اُؽ٤ِة ٛزاالاٗخلاك هذ ٣شظغ 

إ٠ُ ٗٞػ٤ح اُرـز٣ح أُوذٓح ُلأتواس ٝاُرش٤ًة ا٤ٔ٤ٌُائ٢ ُلأػلاف، ٗرائط ٛزٙ اُذساعح هش٣ثح ٖٓ ٗرائط دساعح
(22)

 

، ُٞؼع ًزُي ػ٘ذ ٓواسٗح ٗرائط ٛزٙ %2.83ٝاُر٢ ًاٗد ٗغثح اُثشٝذ٤ٖ ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ تذُٝح ذش٤ًا 

اُذساعح ت٘رائط دساعح 
(21)

 ٝإ٣شإ، ٝدساعح
(23)

  تٌٞس٣ا اُؾٔا٤ُح ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ إٔ ٗغثح اُثشٝذ٤ٖ أهَ ٖٓ 

. ػ٠ِ اُرٞا٢ُ% 3.20ٝ% 3.30ٛاذ٤ٖ اُذساعر٤ٖ، ؼ٤س ٝظذٝا إٔ ٗغثح اُثشٝذ٤ٖ 

إٔ أُرٞعو اُؼاّ ُ٘غثح الأٓلاغ أُؼذ٤ٗح ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ُٔشاًض ذع٤ٔغ اُؽ٤ِة  (1) ذث٤ٖ اُ٘رائط ك٢ ظذٍٝ 

٣ٝؼرثش ٛزا أُرٞعو ٓطاتن ٗغثح الأٓلاغ أُؼذ٤ٗح ُِؽ٤ِة ؼغة أُؼا٤٣ش اُذ٤ُٝح % 0.02±0.70تٔذ٣٘ح هشاتِظ ًإ 

ٗرائط ٛزٙ اُذساعح ذرلن ٓغ ٗرائط .ُرش٤ًة اُؽ٤ِة
(24)

 تذُٝح عاؼَ اُؼاض ٝاُز٣ٖ ٝظذٝا إٔ ٗغثح Adammance تٔ٘طوح 

ت٤٘ٔا ًاٗد ٗرائط  ٛزٙ اُذساعح أػ٠ِ ٖٓ ٗرائط % 0.74الأٓلاغ أُؼذ٤ٗح ًاٗد 
(25)

 %.0.63 تذُٝح اٌُا٤ٓشٕٝ 

إٔ ٓرٞعو ٗغثح اُلاًرٞص ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ٖٓ أُشاًض اُشئ٤غ٤ح ُرع٤ٔغ  (1)أظٜشخ اُ٘رائط ك٢ ظذٍٝ 

ٗرائط ٛزٙ اُذساعح أهَ ٖٓ ٗرائط % 0.12±3.89اُؽ٤ِة ًاٗد 
(26)

 اُز٣ٖ أٝمؽٞا إٔ ٗغثح اُلاًرٞص ُِؽ٤ِة اُثوش١ تذُٝح 

، أ٣ناً أهَ ٖٓ ٗرائط%4.91ا٤ُٞٗإ ًإ 
(25)

 4.59±0.12 .%

أظٜشخ ٗرائط اخرثاساخ اُرخصش تاٌُؽٍٞ ٝاُرعثٖ تاُـ٤ِإ  إ ظ٤ٔغ اُؼ٤٘اخ اػطد ٗرائط عاُثح ٝٛذا ٣رلن ٓغ 

ٗقد ػ٤ِٚ أُٞافلح اُو٤اع٤ح ا٤ُِث٤ح ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ 
(12)

ٗرائط ٛزٙ اُذساعح ذرلن ٓغ ٗرائط . 
(28)

.  تاُٜ٘ذ

 

وقطت انتجمذ 

-أٝمؽد إٔ ٓرٞعو ٗوطح اُرع٤ٔذ ُِؽ٤ِة اُثوش١ ًإ ك٢ ٓشًض اُؽ٤ٔذ٣ح  (1) اُ٘رائط ك٢ ظذٍٝ 

-، أٓا ٓشًض اُوشٙ ت٢ُِٞ ٝاُؾو ٝٝدا١ اُشت٤غ كغعِد °و0.01±0.459-، ٝك٢ ٓشًض اُرش٢ً °و0.459±0.01

ٛزا أُرٞعو °و 0.01±0.460- ػ٠ِ اُرٞا٢ُ، تِؾ أُرٞعو اُؼاّ °و0.01±0.461-، °و0.01±0.468، °و0.455±0.03

أػ٠ِ ٓٔا ٗقد ػ٤ِٚ أُٞافلح اُو٤اع٤ح ا٤ُِث٤ح ُِؽ٤ِة اُخاّ
(12)

 اُر٢ أؽاسخ تإٔ لا ذض٣ذ ٗوطح اُرع٤ٔذ ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ 

ّ ،اسذلاع ٗوطح اُرعٔذ ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ هذ ذشظغ إ٠ُ إماكح أُاء إ٠ُ اُؽ٤ِة ُـشك ص٣ادج ا٤ٌُٔاخ، 0.530º-ػٖ 

ًزُي ذشظغ إ٠ُ الاخرلاف ك٢ اُرش٤ًة ا٤ٔ٤ٌُائ٢ ُِؽ٤ِة، ٗرائط ٛزٙ اُذساعح أػ٠ِ ٖٓ ٗرائط
(29)

 تذُٝح تُٞ٘ذا، اُز٣ٖ ٝظذٝا 

، ًزُي أػ٠ِ ٖٓ ٗرائط0.541-إٔ ٗوطح اُرعٔذ ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ًاٗد 
(30)

- تذُٝح أُـشب، ؼ٤س ًاٗد ٗوطح اُرعٔذ 

. °و0.530

 متىضػ اختباراث انكشف عه غش انحهٍب مه مراكس تجمٍع انحهٍببمذٌىت غرابهص. 2جذول 

 

 

 

 

 P <0.05الاٗؽشاف أُؼ٤اس١ اُر٢ ذؽَٔ ؼشٝكا ٓخرِلح ػ٠ِ اُؼٔٞد ٓخرِلح ٓؼ٣ٞ٘ا ػ٘ذ ±ٓرٞعطاخ اُو٤ْ

% انماء انمعاف  °و- وقطت انتجمذ  انمركس

0.459±0.01 اُؽ٤ٔذ٣ح
a
- 1.59±11.85

a 

0.459±0.01 اُرش٢ً
a
- 2.01±11.98

a 

0.455±0.03 اُوشٙ ت٢ُِٞ
a
- 4.30±12.27

a 

0.468±0.01 اُؾو
a
- 1.90±10.57

b 

0.461±0.01 ٝاد١ اُشت٤غ
a
- 2.20±10.87

b 

0.01±0.460 أُرٞعو - 11.51±2.57  
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 الابقار مه مراكس تجمٍع انحهٍب دراضت بعط انخصائص انفٍسٌائٍت، انتركٍب انكٍمٍائً وغش حهٍب

 بمذٌىت غرابهص نٍبٍا 

 
 

انماء انمعاف 

إٔ ٗغثح أُاء أُناف ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ك٢ ٓشاًض اُؽذ٣ذ٣ح، اُرش٢ً، اُوشت٢ُِٞ،  (2) ت٤٘د ٗرائط ظذٍٝ 

% 2.20±10.87ٝ% 1.90±10.57، %4.30±12.27، %2.01±11.98، %1.59±11.85اُؾو، ٝٝدإ اُشت٤غ ًاٗد 

ت٤ٖ أُشاًض تاُ٘غثح ُِٔاء أُناف، ٣شظغ رُي إ٠ُ % 5ػ٠ِ اُرٞا٢ُ، ًٔا ت٤٘د اُ٘رائط إٔ ٛ٘اى كشٝم ٓؼ٣ٞ٘ح ػ٘ذ ٓغرٟٞ 

الاخرلاف ك٢ ٤ًٔاخ أُاء أُناف ك٢ أُضاسع، ٓشاًض ذع٤ٔغ اُؽ٤ِة، ؼ٤س ٣ٜذف أُضاسع إ٠ُ ص٣ادج ٤ًٔح اُؽ٤ِة 

أُثاػح ًزُي اُوائ٤ٖٔ ػ٠ِ ٓشاًض ذع٤ٔغ اُؽ٤ِة ٣شؿثٕٞ ك٢ ص٣ادج ٤ًٔاخ اُؽ٤ِة أُثاػح ٝٗلاؼع إٔ ٗغثح أُاء أُناف 

ُِؽ٤ِة اُثوش١ ذضآ٘د ٓغ اٗخلاك اٌُصاكح ك٢ ظ٤ٔغ ػ٤٘اخ اُؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ه٤ذ اُذساعح، ٛزٙ اُض٣ادج ذؤشش ػ٠ِ ظٞدج 

أُ٘رعاخ أُغرخذٓح ك٢ ذق٤٘ؼٜا اُؽ٤ِة ، ٗرائط ٛزٙ اُذساعح ذرلن ٓغ ٗرائط 
(18)

 اُز١ أؽاس إ٠ُ إماكح أُاء ُِؽ٤ِة 

اُثوش١ اُخاّ تذُٝح ذش٤ًا، أ٣ناً ذرلن ٓغ ٗرائط
(31)

 تذُٝح اُ٘ث٤اٍ ؼ٤س أظٜشخ ٗرائط دساعرْٜ تئماكح أُاء ُِؽ٤ِة اُثوش١ 

. اُخاّ 

 

انخلاصت 

تاُشؿْ ٖٓ إٔ ٓرٞعو اُؽٔٞمح ، اُذٖٛ ، أُٞاد اُقِثح ا٤ٌُِح ، ه٤ٔح الأط ا٤ُٜذسٝظ٢٘٤،  اخرثاس اُرخصش 

تاٌُؽٍٞ ٝاُرخصش تاُـ٤ِإ ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ه٤ذ اُذساعح ك٢ ؼذٝد أُٞافلح اُو٤اع٤ح ا٤ُِث٤ح ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ الا إٔ 

ٓرٞعو دسظح اُؽشاسج ، اٌُصاكح  ٤ُغد مٖٔ ؼذٝد أُٞافلح اُو٤اع٤ح ُِؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ، ًٔا ُٞؼع اٗخلاك ٗغثح 

ظ٤ٔغ ػ٤٘اخ اُؽ٤ِة اُثوش١ اُخاّ ٖٓ ٓشاًض ذع٤ٔغ اُؽ٤ِة . اُثشٝذ٤ٖ ٝاُلاًرٞص ٓواسٗح تاُ٘غة اُطث٤ؼح ٌُٔٞٗاخ اُؽ٤ِة

.  تٔذ٤ٗح هشاتِظ ذْ اماكح ا٤ُٜا أُاء أ١ إ ٛ٘اى ؿؼ اُؽ٤ِة تأُاء ُـشك ص٣ادج ٤ًٔاخ اُؽ٤ِة أُغٞهح
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ABSTRACT 
The objective of this study was to estimate some physical properties, chemical 

composition, and adulteration of raw cow milk from milk collection centers in Tripoli in the 

period from 1.8.2016 to 1.2.2017. The average temperature, pH , acidity, Total solids, solids, 

fat, protein, salts and lactose were 13 ± 4.06ºC, 6.59 ± 0.08, 0.16 ± 0.03%, 1.025 ± 0, 10.96 ± 

0.51%, 7.37 ± 0.22%, 3.58 ± 0.44%, 2.74 ± 0.06%, 0.70 ± 0.02% And 3.89 ± 0.12%  

respectively. The results showed that the average freezing point and the added water-0.4 60 ± 

0.01ºC, 11.51 ± 2.57%, respectively. Negative results for alcohol coagulation and coagulation 

with boiling were obtained. Significant differences (P>0.05) were found for the values of  

temperature and added water.                                                                                  

 


